MIGAS CON TROPEZONES DE CAZA Y HUEVOS DE CODORNIZ FRITOS

INGREDIENTES PARA 6 PERSONAS

½ HOGAZA DE PAN

250 GRS DE CARNE DE CAZA

1 PIEZA DE PIMIENTO ROJO

1 PIEZA DE PIMIENTO VERDE

1 PIEZA DE CEBOLLA

50 GRS DE PIMENTÓN

3 DIENTES DE AJO

2 DL. DE ACEITE DE OLIVA

SAL

12 HUEVOS DE CODORNIZ

ELABORACIÓN : cortar el pan en trozos pequeños y reservarlos mojado con un poco de agua y el pimentón , poner una sarten con el aceite picar la cebolla , los pimientos en juliana y sofreirlas y añadir las carne de caza ( jabalí , venado , ciervo ) y cuando esten frito le hechamos el pan que tenemos reservado los mezclamos y que se fria bien .

Poner una sarten con aceite y freir los huevos de codorniz .

Para presentarlo prondremos en el plato en un lado las migas y en el otro los huevos se puedes acompoñar de uvas

 

